
ABENDKARTE
ab 17:30 Uhr 

ab 24. April 24

VORSPEISEN

PANIERTER CASHEW CAMEMBERT, 
MARMELADENSPIEGEL, KRÄUTERÖL, 
SALAT BEILAGE MIT HIMBEERDRESSING, 
GRANATAPFELKERNEN UND 
KARAMELLISIERTEN WALNÜSSEN A,G  
                                                                         11,50

FRITTIERTER REISPFANNKUCHEN 
IN REISPAPIER MIT ANANAS-GURKEN-SALSA, 
JALAPENO-MARMELADE, LIMETTEN-
MAYONNAISE UND KORIANDERÖL B

(glutenfrei)

                                                                         12,50

CROSTINI
MIT ORANGEN-WALNUSS-KERBEL-CREME UND 
EINGELEGTEM ROTEN INGWER-RETTICH UND 
AHORNSIRUP
A,B,G

                                                                         10,50

HAUPTGERICHTE

CANNELLONI 
MIT TOFU UND SPARGEL GEFÜLLT,  ZITRONEN-
BECHAMEL, SPARGELSALAT, ERDBEER-
BASILIKUM-SALSA, BÄRLAUCH PESTO A, B

MIT SALAT                                                      23,00
OHNE SALAT                                                  20,00

ROTE REISBÄLLCHEN 
AUF GEBRATENEN PAK CHOI IN ERDNUSS SAUCE 
MIT KURKUMA–RETTICH-SPAGHETTI, 
SESAMKROKANT UND GLASIERTEN TEMPEH A, B,F  

MIT SALAT                                                      24,00  
OHNE SALAT                                                   21,00

GEBRATENES TEIGRÖLLCHEN 
AUF BANDNUDELN IN ORANGEN-SAFRAN-
SOSSE, CASHEWS UND BABY-BLATTSPINAT A, B 
MIT SALAT                                                      22,00  
OHNE SALAT                                                   19,00

SALAT (NUR ZU DEN HAUPTGERICHTEN)
KNACKIGER FELDSALAT MIT RADIESCHEN, 
GURKE, BELUGALINSEN UND 
SONNENBLUMENKERNEN

SUPPE

TOMATEN-ERDBEER-SUPPE 
MIT ZITRONEN-BASILIKUM-GREMOLATA
UND CROUTONS A 
                                                                          9,50

MENU NO4.1

TOMATEN-ERDBEER-SUPPE 
MIT ZITRONEN-BASILIKUM-GREMOLATA
UND CROUTONS A 

CROSTINI
MIT ORANGEN-WALNUSS-KERBEL-CREME UND 
EINGELEGTEM ROTEN INGWER-RETTICH UND 
AHORNSIRUP
A,B,G

ROTE REISBÄLLCHEN 
AUF GEBRATENEN PAK CHOI IN ERDNUSS 
SAUCE MIT KURKUMA–RETTICH-SPAGHETTI, 
SESAMKROKANT UND GLASIERTEN TEMPEH A B F

DAZU:
KNACKIGER FELDSALAT MIT RADIESCHEN, 
GURKE, BELUGALINSEN UND 
SONNENBLUMENKERNEN

TRIPPLE-CHOCOLATE-BROWNIE 
MIT RHABARBER-ERDBEER-KOMPOTT, 
PEKAN-KARAMELL-EIS, SCHOKOSOSSE A, B

                                                                            49,00
UNSER MENU BRAUCHT ETWAS ZEIT, DAHER KÖNNT IHR ES 
BIS SPÄTESTENS 20 UHR BESTELLEN.

DESSERT

TRIPPLE-CHOCOLATE-BROWNIE 
MIT RHABARBER-ERDBEER-KOMPOTT, 
PEKAN-KARAMELL-EIS, SCHOKOSOSSE A, B

                                                                             10,50

TAGESAKTUELLE DESSERTS UND KUCHEN  
FINDEST DU IN UNSERER VITRINE, AUSSERDEM DIE VELO-KLASSIKER IN 
UNSERER FESTEN SPEISKARTE AUSSERDEM DIE GERICHTE AUS UNSERER  
FESTEN KARTE AB „MITTAGS“

AKTUELLE WEINE

DORST & BERGDOLL 
WEISSER BURGUNDER
2022 TROCKEN, PFALZ, BIO
0,2                                                                       6,50  

ANDREAS KOPF 
SPÄTBURGUNDER WEISSHERBST 
2022 TROCKEN KABINETT, PFALZ, BIO
0,2                                                                       5,00  

WEINGUT EHRHART
MERLOT
2020 TROCKEN, PFALZ, BIO
0,2                                                                       5,50


